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schicksal des pyruvates in der rohmilch 
61.15.10.20. 
rohmilch; natriumchlorid; Stoffwechsel; bacteriophyta; +pyruvat; 
rohmiichproben versch. nacl-koriz. zugesetztes pyruvat (50 mol/mi) wurde von der enthaltenen 
mikrofiora erst nach einer verzoegerungszeit von 9 h zu acetoin und diacetyi verstoffwechseit. 
difentsichtlich war diese zeit notwendig, um einen fuer die metabolisierung guenstigen ph-wert 
zu erreichen, bis zu einem nacl-anteil von 9 % stieg die menge an gebildetem acetoin und 
diacetyi parallel zum Salzgehalt, in milch ohne salzzusatz wurde die groesste menge nach 12 h, 
in solcher mit 3, 6 und 12 % nacl nach 48 h gefunden, laengere bebruetungszeiten resultierten in 
einer raschen abnahme der acetoinmenge. bei 9 % kochsalz kam es dagegen zu einem weiteren 
anstieg, das aus pyruvat gebildete diacetyi scheint demnach fuer die entwicklung des aromas 
vbn kaese aus rohmilch keine besondere rolle zu spielen. 
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