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dreaux a I’Anglaise. . . . .
Gaebampfte S)tcb[)ulmchcu nady ftanb'éﬁfd (34 9!tt Perdreaux étouf-
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la Reine.
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Kaltes RNebhitbner - Salm.  Salmi froid de perdrix. .

i)ent]d)bl'imcthcbcé Nagout von Rebhilibnern. Ragout de perdrlx
4 V'Allemande-hourgeoise. .

Nebhitbnchen nachy pelmicyer Art. Perdreaux a la, Polonalse .

Rebhiihnerbriifte nacy frangdfijcher Art. Filets de perdrix & la
Franpcaise. .

Fiimet von Steb[\u[)mtn Perdrlx en fumet.

.blanqumc von Nebs oder sbaycll)ulmetn Blanquette de perdrlx

élinottes.

Qﬁarmc vrefiirte \paﬂete pon &)lebbubnern Paté chaud dressé de
perdrix. . . . .

Goteletien von Sicbbitnern. Cotelettes de perdrix.

Getalopen pon Nebhiihnern. Escalopes de perdrix. .

&autee pon Nebbilenern.  Sautée de perdrix.

Rraifirte Nebhitbner. Perdrix i la braise.

XXL Abtheil. Aucrbabn (Huhn). Coq de bru)ere
(Poule). Dirkhahn (Hubhn). Coq de bois (Poule).
Warme Paflete von Auner- oter Wirfhahn. Paté chaud de coq

de bruyére ou de bois.
almi pon Barthiihnern, Salmi de poules de hois.
Hajdyee von Bicthithnern. Hachée de poules de bois.

‘ ¢ ’

.

.
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IX

Dorgenrothfarbigen %afcbee von Birthiibuern. Hachee (Hachis)
de poulets de bois a l’aurore. .

XX. Abtheil. Waldfchnevfe, Becafiine, @tumpf:, Moos:
und Pruhlfchnepfe. Bécasse, Bécassine, Bécasseau. .
Malb{chnepfen auf fran;'émd)e Art, Bécasses & la Frangaise. .
Waidjchnepfon Salmi mit 6d)nw|enbwb. Salmi de becasses aux
croutons fargis. . . . . . . .
Waldjchnepfen:Tafel-Ealmi. Salmi de bécasses pour la table.
Raltes Waldjdmepfen-Salmi.  Salmi chaud-froid de bécasses. .
Flimet von Wald{chmepfen oder Vecafjmen. Fumet de bécasses
ou bécassines. . . . . ..
PWarme drefjivie Yaptete oon %a(but)ncp[cn Paté chaud dressé
de bécassines, . . . .

. .

Y .

XXL Abtheil, .S‘rmumcténogc[ Wacheel vae Callle.

Krammetsodgel nady Diifour. Grives & la Dufour.
Graun pon Krammetsedgeln, Grives en gratin.

-

Gefiilite Wadyteln, Cailles fargis. . . e
Wadhteln in Umidylag. Cailles en surtout . . .
Crujtate von .(’Cmmmetebogcln Grives en croustade. .

Kalte¢ Krammetsodgel-Saimi.  Salmi chaud-froid de grives.
Kalteg Salmi pon (\tammetébogem uad) .’-Du[our. Salmi froid d
grives & Ja Dufour. . . .

Wadyteln m Puperon, Cailles en pm eton .

Gedampfte Wachteln oder Kramumetsvdgel. &ulles ou grwes poellees
Sauice von Wadhteln. Sautée de cailles. . . o
Wacdhten in Surprife. Cailles en sirprise. « o« «

XXIL Abtheil. Lerdpe. Ortolan, Alodette. Ortolan,
ferchen in grofen Bwiebeln. Alouettes aux gros oignons.

.
.
.
.
.
e
.

Lerchen mit Reig. Alouettes au riz. . . R . .
Lerdhen in Domino, Alouettes en domino. . - . .
Gratin pon Lerchen. Aloucttes en gratin. . . v
Grujtade von Lerchen.  Alouettes en croustade. . . .
Sautee pen Lerchen,  Sautée d’alouettes. : . .
Lerchen in Pflaumenform. Alouettes en forme de prunes .

I Abfdhnitt.
Fifche. Swifdrenfdyiiffeln von Fifdyen im gerfchnittenen

Bujtande, Poissons. Plats d’entremets de poissons.

L Abtheils Sander. Sandbarfd). Sandre. . e

Yufgerolte Yandetfificte nady Conti, Popiettes de sandre ala Conti.

Aufgeftelte Banderrolleten. Poplettes de sandre A la maitre d'hotel.

Gejrillte Banbmtut’fc nady Kitchenmerfier-Art, Filets de sandre &
la maitre d’hotel.

Warme Scyiijjelpajiete von Bantcr Pate chaud sur le plat de
sandre.

Gratm von Bﬂchn Sandle en natm

Slanquette von Rander. Sandre en blanquettc
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Ranbderblanquette mit Krdutern. Blanquette de sandre aux fines

herbes.

Ranterblanquette in %cd)amclle. Blanquette de sandle a la hé-
chamelle,

Sautee pon Janter mit chd)ameﬂe Sautée de sandre 3 la bé-
chamelle.

Sautee von Ranber mit Qmﬂcrnraqeut Sautée de sandre au
ragout d’huitres. . . . . .
Banbemude mit belldndifcher Cauce Sandre a la Hollandaise.
RKanderjtlicte mit Benting» Sauce.  Sandre i la Benting.
Filets ven Rander in ﬂnaummnc Filets de sandre en mayonalse
DBeryierte Bqnbcrﬂmfe in Maponaije. Filets de sandre décorés
en mayonaise. . . . .
Rander » Vlanquette in i)lanonaxfc nach Gyanmt ?(tt Blanquette
de sandre en mayonaise & la jardiniére. . .
Rander-Salat. Salade de poisson. . . , . .

IL Abtheil. Hecht, Brochet. e e e e e

Sclavonifdyer Hedht. Brochet 3 'Esclavone.

.‘Burqerllcber Peterfilienfij). Brochet a la Bourgeome .
Hecht mit bolliindifcher Sauce. Brochet a la Hollandoise.
Hedht mit Benting > Sauce.  Brochet & la Benting. .
Sdyliffelbecht. Brochet sur le plat. . .

Ricine BVlauhedyte. Brochetons au bleu. . . . . .
Dentfchgetochier Hedyt. Brochet i I’Allemande. . . .
Kleine Brathedyte. Brochetons frits. . . . .

L Abtheil. Kavpfen, Carpe. . . .+ .+ .
Jrifandeaw’s von Karpfen. Fricandeaux de carpes.
Grofie Karpfentnefé auf finanyelle Art. Grands quenelles de
carpe a la finangicre. . . . . . .
Matroiengernht.  Matelotte.
|iigerlicher BVicr - Karvfen.  Carpe au b1e1e a la Bourgemse
SRolmfcbct (Schlefifher) Karpfen. Carpe a la ‘Polonaise (4 la
Silesienne), . . . . .
Wlaucr Karpfen, Carpe au blew, Ce
Gicbactener Karvfen, Carpe au four. . .
SKarpfen auf NRapigMe- Art. Carpe a la R:mgote . .

IV. Abtheil. Aal. Anguille. . . . . .
Ginfache Nalrolade mit Nemoulade. Roulade d’anguille a la re-
moulade. . . . . . .
Rleine Aaljpiefchen. Hatelets d’angmlle
Kleine Yalfpicfichen auf der Neit. Hatelets d’angmlle sur le grll
“?urqerhcbcr Siilctenaal.  Anguille a la Bourgemee . .
Biirgerlicher Bicraal. Anguille au biére a la Bourgemse
Warme Sdyiiffelpatiete von Aal. Paté chaud d’anguille. .
uggelegte (verjievte) Ualrollade. Roulade d’anguille décorée.

V. Abtheil, Flugbars. Barfd). Perche. ...

Hollindijyer Waterfijch (Cuvvﬁ]cf)) Perches en \\atersot_]en
Deutfdye Waterjotjen. Perches a I’Allemande. .
Gnglijhe Barfe. Perches a I'Anglaise. .

Qarje auf holdndijdye Urt, Perches a la Hollandaise.
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Xt

€autee don %arftn mit Yuflern. Sautée de perches aux huitres.
autee von Larien mit Muicheln. Sautée de perches aux moules.

Fiteteé ven RVarien auf Haueboimeijier Art. Filets de perches a
la maitre d’hotel. . . . . .

Giratin ven Rarfen.  Gratin de perchcs .

Zartaren Varfe. Perches a la Tartare. .

Iartarenbarie w Fuletd. Filets de perches a la Tartarn. .
VL Abtheil. Kaulbarfdh. Petit perche de riviere. .

Kaulbaric in Vier. Petits perches de riviere a la bhiére.

Kautbarie auf enahijde Art. Petits perches de riviere a I’ \nalalse

Kaubarie auf bitrgerlidye Art.  Petits pcrchcs de rivicre a la
Bourgeoise.

Kaulbarje mit Kedutern, ‘Petits perche:do riviére aux fines-herbes,

VIIL Abtlheil. Karaufdye. Corassin. .
Karaujden mit ™,  Corassins a 'anet. . . .
Karauichen in Ceurt s Louillen  (furyer “smbt) Corassins au

court-bouillon. . .
Karauidien it Maibutter, Corassins au bcurre de mai.
Karagicien wit Peteriilie.  Corassins au persil.

VIHL Abtheil. Gifter. Bliche. . .+ o+ +

Giifter mit Spect und Bmickeln. Bliches au lard et aux oignons.
Glifter mit Dill. Bliche a Vanet. .

IX. Ab6theil. Gicbel. Meunter. . .

Gickel in Vicr. Meunier a la biére. . .
Gicbel mit Peteriiie.  Meunier au persil. . .

X. Abthetl, Uckelet. Alburne. . . . . .

UePelei mit Spet und Velen. Alburne au lard et aux oignons.
Sicr s Uetclci.  Alburne a la biére.
Saure Uctelei. Alburne aigre.

XL A6theil. Clrige. Véron. o e e e e

Glrigen in furyer Vrilbe, Verons au court-bouillon.
@cbadene Elrigen. Verons frits. . . . . .

XIL Abtheil. Ddbel. Tétard. . .

Dibel in Vicr. Tétards a la biere. .
Qratvibel. Tetards frits. . .

XIIL Abtheil. Aland. Gdfe. Teétard. Jese.

Aland in der Marinade. Tétard en marinade..
@cbratencr Alaud, Tétard en friture. . . . . .

XIV. Abtheil. Blei. Oraffen. Bréme. . . .
Blei mit Krdutern, Bréme aux fines-herbes. . . .
XV. Abtheil. Pidge. Gardon. . .

Piésen 1t Peterfilis, Gardons au pcr:xl . .
Plogen mit Jwicbeln, Gardons aux oignons, . .

. .

-
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XVI Abtheil. Grindling. Gowjon. . . ,

@riindlinge auf enghjdhe Art. Goujons & PAnglaise. . .
Griiutlinge mit Kridutern. Goujons aux fines-herbes. .

XVIL Abtheil, Dreitfifh. Bonite. . o+ o+ .+ .
QBreitfijdy in Bier. Bonite i la bicre. . . ot . .

XVIIL Abtheil. Sdhlei. Tanche. . e

Matrofengericht pon Schhleien, Matelotte de tanches.
Biirgerlidye Ve Sdlete. Tanches a la Bourgeoise.
Sdleie anf framydyijdye Art. Tanches a la Frangaise.
Sdhleie auf der Noft. Tanches sur le gril. . .

XIX. Abtheil. Quappe. Aalvaupe. Lotte. . .

Ruappe auf pelnijdhe Art, Lotle i la Polonaise. . . .
Biigerlidy getodyte J™uappe, Lotte & la Bourgeoise. .

XX. A6theil. Kleine Mardne, Maraine. . . .

Mardnen in furyer Briibe, Maraine au court-bouillon. .
Mardnen in der MNarmmade. Maraines en marinade. . .
Gebactene Mardnen, Maraines en friture. . . .

XXI A6theil. Kleine Flufforelle. Truite. . . .

Blaugefodyte Forellen, Truites au bleu. .

Kovellen blau mit Butter-Sauce, Truites au bleu et au beurre he
Forellen mit bolldndijher Sauce Truites & la Hollandaise. .
- Forellen mit Aepic (Spregelgallest). Truites en aspic, .
Agpic von Forellen. Truites en aspic moule, . . .

XXIL A6theil. Lachs, Salmen, Saumon. ,

achs auf {dyweijerifhe Art. Saumon i la Suisse. .
gaché auf italienmjche Ari. Saumon a Dltalienne, . . .
Fiuangieler Lache, Saumon i la finangicre. . . .
Gautee von Ladys, Sautée de saumon. .
Deflauer Lache alg Mitteljperie. Saumon a Ia.Dessau pour Entrem(.t
Mayonaife von Ladys. Mayonaise de saumon. . .
fachsitiicke m Spiegelgallert. Filets de saumon en aspic. .
Werjrerte Lacheitiicce nut WMayonaije. Filets de saumon decorés
en lorgnette. . . . . .. . .
@alat von Laché. Salade de saumon. . . .
Popietten von Laché, Saumon en popiettes. . .
Gerbitete Rachsftlicke, Filets de saumon grilleés. .

XXIIL Abetheil. Gmb(m;. @alvelin. @d)marareitet[
Salvelin. . . . . RN

Wlau gefottener Gcﬁwargrtxterl Salvelm au blew. .
Sdywaryreiterl mit holldudijdher Sauce. Salvelin a la Hol]andaxse
Sdywaryreitezl in Agpic. Salvelin en aspic. . ..

XXIV. Abtheil. Schnapel. Ombre. . . . .

Sdyndvel auf der Noit. Ombre sur le gril. . ..
Sdyipel auf Deflauer Art. Ombre & la Dessau. . .
Sdyndpel mit Hollindifdher Sauce. Ombre a la Hollandaxse .

-
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XXV. Abthefl, Stint, Eperlan. . .

Stinte mit holldndifdyer Sauce. Lper]ans ala Hollanda.ise .
Saure Stinte, Eperlans au vinaigre. . . . . .

XXVL Abtheil. Having. Hareng. o e e e

Frifche Piringe auf der Roft. Harengs frais sur le gril. .

Friche Hiringe mit holldndifdyer Sauce. Harengs frais 4 la
Hollandaise. . . . . .

Havings-Paftete, Paté chaud de halengs .

Haringérolletten mit Keiutern. Roulettes de harengq aux ﬁnes
herbes. .

Cinjalgen ver &armge Maniére. pom la saumure des harengs

XXVIL Abtheil. Steinbutte, Turbot. . e

Gratm von Stembutte.  Gratin de turbot. .

Stembuttitiicken anf Kiichenmeifter » Art, Filets de turbot a la
maitre d’hotel, .

%lanqumc von Cmnbum in mcd)anuﬂe Blanqucttc de turbot
a la béchamelle. .

Qlanquette von Steinbutte in %umrmgraub Blanquette de tur-

bot en vol-au-vent. . . . . B
Salat pon Steinbutte, Salade de turbot. . . . ,
XXVIIL Abtheil. Sdolle. Plie. . . R .
XXIX. Abtheil, Seezunge. Sole. e e e e

Secpungenftiicke auf ber Sdyiifiel.  Soles sur le plat, I

Scejunqenitiicte mit holliudijcher Saree wd (S.‘rt'mﬂ’eln Soles &
la Hollandaise.

thunqcnmufe mit brauner Butter wd “Roﬂmf) Soles au beurre
noir et & la moutarde. . . . . .

XXX. Abtheil. Flunder, S%‘[icfd)e. Limande. . .

XXXI Abetheil. Slattroche. Stachelvoche. Raie. .
Glatt= oder Stadyelroche mit Carelet» Sauce. Raie a la sauce
Carelet. .
@latts und Gmcbr(roche mit braumt %unet unb Sﬂeﬂrxd}. Ra.le

au bewrre noir et 4 la moutarde. . . . . .
XXX Abtheil. Slattbutte. Carrelet. . . .
Glattbutte mit brauner Butter. Carrelet au beurre noir. .

Glattbutte mit Sanerampfer-Piirec, Carrelet ala purée d’oseille.

XXXUL Abtheil. Dorfd). Merluche. . . .

Dorjdy mit Hollindijchér Sauce. Merluche i la Hollandaise. .
Dorjd)y mit brauner Vutter. Merluche au beurre noir. . .

XXXIV. Abtheil. Weifling, Wittling. Merlan.

Weiflingftiicke auf Sll’id)cnulexﬂcr:‘)lrr Filets de merlans & la
maitre d’hétel.

Weikliugitiicte anf ver Ro, Mellans sur le grxl et en hatelets

Weiklingjtiicte gebacten. Filets de merlans frits.

Weiflmgltiice mut Holldndifcher Sauce. Merlans a la H011andalse4

Weiflingptlicke mic Peterfilic. Merlans au persil, . . ‘
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XXXV. Abtheil. Mafrele. Maquereau. . . o 17
Mafrelen auf pifardifche Art. Maquereaux i la Picardienne. . —
@ebactene Matrelen. Maquercaux frits. . .. 172
DMafrelen auf englifche Art. NMaquereaux a l’Anglaxse . . -

Jtaminder Matrelen. Maquercaux a la Flamande. . . .

XXXVL Abtheil. Seedrache. Schlangenfifd). Vive,
Geedracdyen \Saylangenfifye) anf itabienifche Art. Vives ‘al’ltalienne
Gdviangenfivche anf ver Noft. Vives sur le grll . .
Schlangenfifche auf penetianifche Art. Vives a la Venetlennc‘ .
Sdylangenfijche auf Parijer Art. Vives a la Parisienne, . .

XXXVIL Ab6theil. Kabeljau, Cabliau. . . . 174
Kabeljau wit Hollindijcher Sattce. Cabliau a la Hollandaise.
RKabeljau mit brauner BVutter und Mojtridy. Cabliau au beurre

noir et & la moutarde, . . . . . . .
Kabeljan mit Sauce Carrelet, Cabliau 3 la sauce carrelet. .
Kabveljau in Gratin, Cabliau en gratin, . . . ., .

XXXVIIL A6t heil. Schelfifh. Aigrefim. . . .

[

| [

!

XXXIX. Abtheil. Stockfifh. Morue. . . . . 175
Stodfiid) im trockenen RJujtande. Morue sec. . . . -
Stodtfijy 11 Butterteigrand. Morue en vol-au-vent. . . —_—
Stodfifchy mit Bechamelle. Morue i la bechamelle . 176
Srofiidy auf Kitdyenmeifter-Art. Morue 2 la maitre d’hotel . -
Stoctiifdy mt branner Butter. Morue au beurre noir. . R -—
Stodtjijfy mit Hollindijdyer Sauce. Morne a la Hollandaise. . —

XL. Abtheil. Laberdan, Cabliau sald. ., . . . —_

-
3

XLIL Ab6theil. Nurene, Murene. . , . .+ . 1

Purine auf der Roft. Muréne sur le gril. . .
Murine in Court-BVouillon, Muréne en court- boulllon .
Durdne auf der Schiiffel. Muréne sur le plat.
Murdne auf italiemjche Art. Muréne a Pltalienne. . . .

XLIL Abtheil. Kippfifh. Bacaliaw. . . . .
XLUL Abtheil. Darbe. Barbillon. . . , .

XLIV, Abtheil, Flupfrebs, Ecrevisse, « . . o 178

Matliclidy gejottene Krebje. Ecrevisses au naturel, . .

Srebje mit Cremes (Sabnen:) Sauce. - Ecrevisses & la creme. 179
SKrebfe mit Krduter » Sauce. Ecrevisses aux fines-herbes, o -
Krebje auf franydiijhe Art. Ecrevisses & la Frangaise. . .
Grenade von Krebjen.  Grenade d’écrevisses. . . . 180

XLV. Abtheil., Hummer., Seefrebs. Homard. . -
Bummer auf franbiijye Art. Homard & la Frangaise. . . 181

[ O

pummer mit Parmejan. Homard au parmesan. . . . -
XLVL, Abtheil. Zafchenfrebs. Kvabbe. Seefpinne. ,
Crabe. Doursiere. e e e e .. 182

Kafdhyentrebs auf franydiijdhe Art. Boursiére i la Frangaise. .
Zajdyentrebs in Sdyalen. Boursiére en coquille. . . . -
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Sefte
XLVIL Xbtheil. Strandfrabbe, Cervette. ., ., . 182
Krabbenbritdyen. Cervettes en canapées. . . —

Krabben mit Nemonladen=Sauce. Cervettes & la remoulade. . 183
XLVHL A6theil. Aufter, Huitre, o e e e —
XLIX, Abtheil, Mufchel. Moiile, v e e —
L. Adbtheil. Sdnece, Escargot. Limacon, .. 184

L Abfdhynitt.

RKalte wifchenfpeifen. Entremets froids,
Bon falten Pafteten fberhaupt, mit Einfdyluf der:

Kalten Paficte von Fafanen, . . . 18
Kalte Pajtete pon RNedbhiibnern, Paté “froid de perdrlx . 188
Kalte Pajtete von Nebbiibnern auf Perigueug-Art, Paté froid de

perdreaux a la Perigueux. . —
Kalte Pajtere von Hafelbiihucen. Patc frmd de gclmottes . 189
Kalte Pajtete von Puter. Paté froid de dindon. . . —
Katte Pajiete von ZTrappe. Paté froid d’outarde, . . -
Kalte Pajtete von Auerbabn. Paté froid de coq de bruyere . 190
Kalte Paftete von Birthiibnern. Paté froid de poules de bois. —_—
Kalte Pajtete von Kapaun, Poularden oder Hiihpnern. Patée froid

de volaille. . ... . . . -
Kalte Pajtete von Salr]d) ober S\eb Paté froid de cerf ou che-

vreuil. . . . . . . . —_
Kalte Pajtete von &aftn Pate frmd de liévres. . . . 191
Kalte Gdnjeleberpajiete. Paté froid de foies gras . . —_
Girasburger Gdnjelcberpartete. Paté froid a la btrasbourg . 192

Souleufer Entenleberpafiete, Paté froid a la Toulouse. . . 193
Freionmalver Sdyinfenpajiete. Paté froid de jambon ala Freien-

walde. . . . . . . —
Gine andere gIrt C'd)mfmpaﬂctt Paté froid de jambon d’une

autre maniére. —_—
Framdiijhe Scyinfenpaftese Pate fr01d de _]ambon a la Frangalse. 194
Kalte Fijchvajtete. Paté froid de poisson . . -
Veryierte Puterrellate (Gatantine),  Galantine de dmdon 195

Gmfache Puterrollade, Roulade de dindon. . . . . —
Veryierte Nellade von Trappe.  Galantine d’outarde. . ‘ . 196
Beryierte Gansrollate (Galantine:  Galantine d’oie. . e —
€infadye Gansrellade. Roulade d’oie. . . —
Rellade von Wierthahn, Roulade de coq de bruyere . . —_—
Ginfache Nollave von jabmen Scdwenctopf. Hure de cochon

en roulade. . —
(BerambmcCd)memefopfroﬂabe Poulade fumee de hure de cochon 197
Pregtopf. Téte pressee de cochon, . .

Movener Schncincfiife. Pieds de cochon i la Modene . . 198
Vergierte Schweineforfrollate, Hure de cochon en gallantine,

RNollade von Spanfertel.  Cochon de lait en roulade. . . —
Galantine von Spanfertel. Cochon de lait en galantine. . 199
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GranpSfifde Spanfertelrollade, Cochon de lait en galantine 3
la Frangaise. . . « s e

Wildichwemstopf. Hure de sangher .

Cinfadyer Wild{chmweinstopf in Scheiben. Hure de sangher en
tranches.

Wildjchweinsfopf auf Gnmbct[anbé 21::. Hure “de sangher a la
Cumberland. .

Rollade von %nbm)mcméfo»f Hure de sangher en roulade

Siilye. Hure de cochon en menu-de-roi. .

€iile von Kalbs: und Schyweincobren.  Oreilles de veau et co-
chon en menu-de-roi.

Gemijdyter Pain,  Flejdtife. Gatcau. Pain mélée.

Wildpam (Fleifchtdte). Pain de gibier. . . .

Kalbfleich »Pain.  Pain de veans . . .

Hammelfeijdy s Pain.  Pain de mouton. .

Rebhiihnertije. Pain de perdrix. . .

Kapauntije «auf Portugiefer Art, Pain de chapon ala Portugaise,

feberpain,  Pain de foie. . .

Cervelat:, Schladwurfi. Cervelas, .

Salami, Salami. . . . .

e & o o 8w
® o o o o

.

. . .

QBratwurft. Saucisses. . .
Sauafjes. Saucissons. . .
Beme RBlutwwurit. Boudin noir.
Gendhnliche BVlutwurit, Boudin noir & la paysanne.
Beine Lebermurit. Boudin blanc. . . . .
Kriifelmurit. Boudin blanc aux truffes.
Gewdbulide Leberwurit. Boudin blanc & 1’0rdma1re.
Bungenwurft, Boudin aux langues. .
spotelflerich im AUgemeinen. De la viande salee .
Randflajdy im Algememen. De la viande fumée. .
Gerdudyerte Rungen anf framydiinye Art, Langues fumées & la
Frangaise. .
Rereitung der %Iunage mm %emod‘e[n Préparation de’ socles
en graisse. . . . . .
DBereitung des Qunfntcﬂ'é Maniére de préparer le lard.
Ginfe. Weiffauer, Oie & la Flamande. . R . . .

¢ ® o 0 o
.

e 4 o o

.

s @ o o o * o
.
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IV. A6 {dhnitt.

PBraten. Rotis. Plats de rots.

Bom VBraten im Algemeinen, Diverses maniéres pour faire
le rot. . < . o e e e
Ueber das Braten mébefoubere Observation pour rotir, .

Heber die verfdiedenavtigen VDraten felbft, Observations
pour les rdts mémes.

Ninderbraten, Noafibeef. Roastbeef. . . . . .

RNinderfilet, Diirbebraten, Filet de boeuf, . . . .

Pammeltfeule. Gigot de mouton. .

Ralbsfeule. Cuissot de veau. &albsmcrcnﬂucte. Longes de veau
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€lene, Noths und Dammbitfdfeule. Cuissot d’élan, de cerf et
de daim. . . . . .
'®ems. Meh. Chamois. Chevreuil,
Glens, Noth= und Dammbirfdyzimmer. Filets d'élan, de cerf et
de daim. . . . . . . . .
3abmes und mwildes Cd)mm Cochon. Porc. Sanglier. .
€panferfel. Cochon de lait. . . . . .
famm, Haje, Kanindyen.  Agneaun, liévre, lapereau. . . .
Gang, Ente, Oie, canard. . : . .
Witve Gans. Wilee Ente. Oie sauvage. Canard sauvage .
Puter. Trappe. Aucrbabn, Dindon. Outarde. Coq dz bruyére.
Kapaun. Fajan. Virthahn, Chapon. Faisan. Coq de bois. .
Perlbubn. Poularde. Junged Hubhn. Kiichlein. Pintade. Poularde.
Poulet. Poulette. . . . . .
Zaube, Rebbubn. Haielhuhn. Pigeon. Perdrix. Gélinotte. .
Walvjcynenfe. Lecafiine, Door-, Meos{chnepfe, Bécasse. Bécas-
sine. Bécasseau, . . . . .
Krammetsvogel, Wadhtel, Guve Callle . . .
Ortotanen. Lerdyen und iibrige Gattungen fleiner %oqe[‘ Ortolans.
Alouettes et autres sortes de petits oiseaux. B .
@Gebratene Fijche, Poissons pour rots. . . « .

P——

V. Abfdhnitt.

Galat, De la salade.
Geitfirster Wurgelfalat. Salade moulée A la jardiniére.

Girmerfalat. Salade 4 la jardiniére. . . . .
€ardellen-Salat, Salade d’anchois. . . . . .
Stal:emfdyer Salat. Salade & I'Italienne. ‘ . R .
Cinfacher Wurjelnfalat, Salade de racines. . . .

+

$aringsfalat. Salade de harengs. .
Biirgerlicher Hiringsfalat. Sa]ade de harengs a la Bourgemse.
Crdtoffeljalat, Salade de pommes de terre. . .

@ejtiivgter Crdtoffelialat. Salade moulée de pommes de terre

Gurfenjalat, Salade de concombres - . . . .
Griiner Krduterfalat. Salade aux fines- herbes . R .
Gritner Salat, Salade verte. . ‘ ‘
Salat nady Konigsbergersrt. Salade & la Kb‘nig‘sbei-g. o e
Koblialat, Salade de choux. . . . . .
Gellerifalat. Salade de célerie. . . . . ‘
Rother RNiibenjalat, Salade de betteraves. . . . R
QBobnenfalat. Salade d’haricots verts. . . . . .
Spects (gebriipter) Salat. Salade au lard. . . . .

]

Sungiué Kodytunft, If, 27
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VL A6 {dnitt.

MehIfpeifert. Plats d’entremets sucrés et nonsucrés en

patisserie.
L Abtheil. Auflaufs oder CremenMehlfpeifen. Souffiés.
Anflauf von Drangenbliithe. Soufflé 2 la fleur d’orange. .
Auflauf von Vanille, Soufflé i la vanille. . .

Auflauf von Dranqenblume"cna. Souffle & l’essence d’orange
Awlauf pon candirter Drangm]cbale Soufflé & Dlécorce d’o-
range candie. . . . .
Aujlanf von Citronat, Soufﬂé au citronnat cedrat.
Auflanf vou AUpfelfinen. Soufflé d’oranges douces.
Auflauf von Sufiee. Souffle 3 Pessence de cafe.

D

Auflanf von Ynanag. Soufflé & Vananas. . .
Auilauf von IThee, Soufflé au thé. . . .
Auflauf vou Marasquin., Souffle au marasquin. .

Auflauf von bitteren Pommerangen. Soufflé aux bigarades,
Aufauf ven bitteren Matronen. Soufflé de macarons. .
Huflauf pen Nandeln.  Soufflé d’amandes. .
Auauf von Hajels oder Wallniiffen. Soufflé d’avelines ou de n01x
Anflanf von Mandelmildy. Soufflé au lait d’amandes. .
Yulauf von Pijftazien. Soufflé de pistaches. . . . .
Yujlauf vou Chocolade. Soufflé de chocolat. . .. .
Auflauf von Gacao, Soufflé de cacao. . . . . .
Anflauf von gerliteter Draugenbll’ixbe Soufflié 3 la fleur d’o-
range pralinée. . . . . .
Auflauf von Punfd, Soufﬂe au ponche
Aulanf von Erdtoffelmehl, Souffle a la fécule de pommes de
terre. . .
Auflauf pon Srumvermcfel Soufflé de pompermcl\el . e
Auflauf von Daronen (echten Kaitanien). Soufflé de marrons.
Anfaufmehifpeife pon Erbtoffein.  Souffie de pommes de terre.
Aufanf von Neif. Souffié i la purée de riz. . . .
Reif-Auflauf mit Apritojen. Soufflé de riz aux abricots. .
Neig-Aulanf mit Aepfeln. Souffle de riz aux pommes. .
Reig-Auflauf mit Reine-Clauden. Souffié de riz aux reine- claudes
Neif-Auflauf mit Kirfhen-Confett. Soufflé de riz aux cerises. .
Auylauf von Gries. Soufflé de semoule.
Gries-Auauf mit Pfirfijchen. Soufflé de semoule aux peches
Grics:Auflauf mit Dhirabellen. Soufflé de semoule aux mirabelles.
Auflauf von gefchnittenen Nudein. Soufflé de nouilles. .

e e e s e o s o 0o

Auflanf von Wermicellen. Souffle de vermicelles. . . .
Citronenmeblfpeife. Soufflé de citrons. . . . .
Yvfelfinenmel (jpeife. Souffé d’oranges douces . .
Gine antere Art Gxtmncmuc[)lwmc, Soufflé de citrons d’une

autre manicére. . . . . . .
RNeif-Mebifpeife, Souffié de vz, . . . . .
Dueletten-Auflanf. Omelette soufflé. . . . . .
Nonnentifichen. Caisses A la Religieuse. . e e
Auflanf von Wigquit. Souffié de bisquit. . .

IL Abtheil. Frudemehifpeifen. Soufflls de frmts.. .
WMebljpeife von Aprifofen. Soufflé d’abricots. . . . .
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X1x

ehlijpeife von Aepjelwarmelade, Souffié & Ia marmelade de
pommes. ., . ., ., . L
slcpfelmt!)l{vu{e auf fpanifdye rt. Soufflé de pommes & I'Es-
agnole. . ., . . . . . .,
Danphueer Aepfelmebliveife. Souffié de pommes 2 la Dadphinée.
Mebljperie von Aepfeln und Covthen. ~ Soufflé de pommes aux
raisins de Corinthe, . . .
Diebljperje von Ruitten. Souffle de coins.

- . .

Meblipeife von Plirfijdyen.  Soufflé de péches. ) i ‘ :
ﬁnrblfvt!fc pou Huubeeren. Soufflé de framboises. . A
Dichljpeife von Kirichen. Souffle de cerises. . .

Mebipetie von Plaumen. Soufflé de prunes. . . . .
Piloumenmebliveife auf framydjijdye Art.  Soufflé de prunes 3 la
Frangaise. . . . . . . . o« .
Kigjdymebiiverfe auf framydfiihe Art. Soufflé de cerises 3 la
Frangaise. . . . . . . . . . .
Apritojenmebljpeife auf Linger Avt. Souffié d’abricots a la Linz.
Aepfelmeblipeije auf Limer Art. Soufflé de pommes & la Linz.
Mebljpeife von Stadyelbeeren. Soufflé de groseilles vertes.
Dehijpere von Erdbeeren. Souffié de fraises. . . .
Diehiypeife von Bivien (Beurres blance). Soufflé de beurrés blancs.
Dichlfpeife von trockenen Piaumen. Soufflé de prunes secs.
Mebtjpeife von trodenen Kirjdyen. Soufflé de cerises secs.

HL Abtheils Flantmeh(fpeifen. Flancs.
Apritofenlanf. Flanc d’abricots.
Flant pon Aepfeln. Flanc de pommes. . . .,
Flanc von Birnen (BVeuree blanc), Flanc de heurrés blancs,
Flaste von Pilawmen.  Flanc de prunes. .
Framydiiicher Flant. Flanc a la Frangaise. ‘

.

. . .

. . . ‘

Nueelnflant. Flanc de nouilles. . . .
Parmefanerilant. Flanc au parmesan. .
Scywargerflant. Flanc & la Suisse. . .

IV. Abtheil. Strudelmehlfpeifen, Stroudel. , .,
Rabmfirudeln. Stroudel & la créme. . .
Miindyeiter Strudteln, Stroudel & la Munich. . .
Rameln, Ramel. . . .

SKrebsfirudeln.  Stroudel aux écrevisses. . . . .
Gine andere Art Krebejtrudeln. Stroudel aux écrevisses d’une
autre maniére. . . . .
Cpinatjtrudeln. Stroudel d’épinards. . . . . .
Gine antere Art Spinatftrudeln. Stroudel d’épinards d’une au-
tre maniére. . . . . . . .
Yugsburger Stroudel. Stroudel & la Augsbourg. .
Reifftrudeln. Stroudel de riz. . . .
@riegitrudeln.  Stroudel a la semoule. . . .
Gtrubeln von Neifmehl. Stroudel 3 la créme de riz. .
Strudeln von durdygefiridyenem Neif. Stroudel s la purée de riz
Ghocoladenfirudeln. Stroudel au chocolat. . .
Martjtrudeln. Stroudel a la moélle. . . .
Gremc-Strudeln, Stroudel 3 la créme. . . .
Baierifhe Strudeln. Stroudel 3 la Bavaroise. .

Ad .

. .
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XX

V. A btheil. Pfannenmehfpeifen. Pannequets. Pannequets.

Pannequetd auf Parifer QIrt Pannequets & la Parisienne (ro-
che de cancat.) . . . . . . . .
Panequets auf beuncf)e et Pannequets & 1’Allemande. .
Plingen mut BVanille. Pannequets & la créme de vanille. .
Plingen mit Aepfelmué. Pannequets 2 la marmelade de pommes.
SDlimcn mit Pflanwmenmus. Pannequets a la marmelade de prunes.
Gdletiner Dmeletten. (Frampdfijdye Cicrfudyen.) Omelettes & la

Célestine. . . . . . . . .
Omeletten mit (ionﬁturm Omelettes aux confitures. . .
Sdince-Omeletten. Omelettes & la neige. . .

Panequets auf englhiche Art. Pannequets 3 l’Anglmse . .
Pancqueté auf hollindijche Ari. Pannequets 4 la Hollandaise. .
Aepfel-Gierfuchen. Omelettes de pommes a I’Allemande. .
Gendhnliche Eierfuchen. Omelettes bourgeoises & 1’Allemande.
$Pancquets nady Fravgivane. Panequets a la Frangipane.
Aepfel Schmaren. Pommes risolées & I’Allemande. . .
NMebl-Sdhmaren.  Omelettes risolées. . B

VL Abtheil. Seftiivgte Mebifpeifen, Soufﬂts moulcs. .

Wicner Dtebliveife. Nouilles & la Viennoise. .
Siadijche Meblfverie. Soufflé moulé a la Saxonne.
Figaro Meblfpeife.  Soufflé moulé i la Figaro. . .
(Siem'imc Bisquitmeblfpeife. Soufflée moulé de bisquits.
Geftiinpte_ tnvchgeltridyene Reifmehljpeife.  Souffié moulé de pu-

.
.
.
.

rée de riz. . . . . . . . . .
Gejtliryte \S)mémt[)lfvcxfc Soufflé moulé de semoule. . .
Neiftudyan.  Gateau de riz. - . . . .

Braquitmedlipeife.  Soufflié de blsqult . . .
Geftiicgte Krebsmeblipeife. Soufflé moulé décrovisses. . .
Sdyweier-Brei. Bouillie 2 la Suisse. . . . . e
Mildyjyaberl. Pate delayée A la créme. v .
Sugprucer Meblpeife.  Soufflé moulé 4 la !nspruck .

VIL Abthetl. Nockel: (Nocken) nnd Nubdelmehifpeifen.

Noques et nouilles soufflées. . e e e

Badener Nodeln, Nocken. Noques A la Bade. . .
Baierijdye Noden. Noques i la Bavaroise. .
Wiener Nocen, Noques a la Viennoise. .
Sayiide Nocken.  Noques a la Saxonne. .
Palfynudeln. Nouilles & la Palfy. . . .
Wicener Flednudeln. Nouilles & la Viennoise. .
Bacnubdeln. Nouilles gratmees . .
Wiener Fleferl. Nouilles frits a la Viennoise. . .

S

VIIIL thbu[ Sdhaum: oder Schneemel!fpeifen.
flés méringués. . . o e e e
Ruittenfchnee. Souffié mermgue de coins. . .
Aprifofenichnee. Soufflé meéringué d’abricots. .
Pimbecrfchuee, Soufflé méringué de framboises, .

.o..oo
® 4 e o ¢ 0

o o 0 @ o o o o

Erdbecridnee. Soufflé méringué de fraises.

cpfeljchnee. Soufflé méringué de pommes. .
Birnenichnee. Soufflé méringué de poirs. . e
Pagebuttenfchnee. Soufflé mermgue de gratte-cus. .
Planmenjdynee. Soufflé mermgue de prunes. ¢ e
Kir[dyenfguce. Soufflé méringué de cerises. . e
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IX. Abtheil. Tefgmehlfpeifen. Soufflé en pite. R
Krebérudyteln. Raviolis aux écrevisses. . . . .
Qudyteln mit Confituren. Raviolis aux confitures. . . .
Krebg » Dampioudeln. Nouilles étouffées aux écrevisses. .
Gine anbere Art Krebgbampinudeln. Nouilles étouffées d’une
autre maniére. . . . . . . . . .
Raicrijche Dampfuuteln, Nouilles étouffées i la Bavaroise. .
Gine andere Art cdyt baiersjcher Dampinudeln, Nouilles etoufiées
a la Bavaroise. . . . . . . .
Laierijhe Dutatenuude. Nouilles en ducats 4 laBavaroise. .
gfﬁiimc Dutatennudel » Pebliperje.  Nouilles moulées en ducats,
aierijche Mebljpeije.  Soufflé en pate a la Bavaroise. «
Engliiye Dampfundeln. Nouilles etouffées a 'Anglaise.

.

Deffaucr Faenjpeife.  Soufflé en pate & la Dessau. . ‘
Bisquitjchabderl, Souffié de bisquit délayée. . . . .
Sdymanterl. Schmankerl. . . . . . . .

X. Abthetl, Eiermeh(fpeifen. Soufflés aux oeufs.

Gierfife. Oeufs caillés. . . . . . . .
Sdynceberg. Oeufs a la neige. . . . .
Giermebl peije auf englijhe Art. Oeufs a I'Anglaise. .
Grermehifpeite auf framgbiiihe Art. Oeufs 2 la Frangaise.
Gicrmeblivcife auf polnmijche Art.  Oeufs a la Polonaise.

Grermebljperfe mit Piftayten,  Oeufs aux pistaches. . .
Grermeblfpeife mit Mandetn, Oeufs aux amandes. .
Eiermeblipeife nacy burgundiicher YUrt. Oeufs 2 la Bourguignonne.
Gejitlite Grer  Oeufs fargis. . . .o
Sortugiefer Gicrmehliveife.  Oeufs & la Portugaise. . .

XL Abtheil. Ausgebactene Mehlfpeijen, DBeignets.

Glebacfene Apfelfchnitte. Beignets de pommes. . . .
Geitilite Aepfel-BVeignets, Beignets de pommes en surprise.

.

¢ s+ o e e

Beignets von Aprifofen, DBeignets d’abricots. . .
Veigners von Phirpchen.  Beignets de péches. .
weignets von Apfeljinen. Beignets d’oranges douces.
sseignets von Erdbeeren, Beignets de fraises. .

Seignetd von Orangen (Pommeranyen), Beignets d’oranges.
Beignets von Ruitten, Beignets de coins. . . .
Beignets von Birnen. Beignets de poires. . .
Seignets don Pflaumen, Beignets de prunes. .
Seignets von SKufchen. Beignets de cerises, . .
Weignets von Reme- Clauten. Beignets de reine-claudes.
Seignetd von Phirabellen. Beignets de mirabelles.
Cnglijhe Beignets, Beignets & I'Anglaise. . .
Galyburger Beignets, Beignets a la Salzbourg. .
Beignets nady Franaivane. Beignets a la Frangipane.
Wiener Beignets. Beignets & la Viennoise. . .
Veignets von Reif. Beignets de riz. . .
Bebactener Neig. Riz & la Prussienne. . . .
Beignets von Gries. Beignets de semoule. .,
Beignets von Reifmehl. Beignets de créme de riz.
Cidyfijhe Beignets Beignets a la Saxonne, .
Wulquens, Voulquens. « o« o ¢ o

e e e e o & & o o

e o o o o o
e o P & e + e e e o

e ® @ o o
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XIL X6theél. Charlotten. Charlottes. . o e

Uepfel-Charlotte, Charlotte de pommes. o e e

Charlotte von Aprifoien, Charlotte d’abricots. . . . .

Charlotte von PJaumen. Charlotte de prunes. .

Yepfel-Charlotte nad)y eflenburger Art. Charlotte de pommes
a la Meckelbourg. .

Apfel - Charlotte nach .?Cart[)emct Aet. Charlotte de pommes b,
la Chartreuse. . .

Ralte Aepfel. Charlotte. Charlotte froide de pommes .

€ine anvere Art falter Charlotte. Charlotte froide d’une autre
maniére. . .

Sarbige Charlotte, Charlotte plttorecque. .

Biwnen:Charlvtte, Charlotte de poires. .

Framdiijdhe falte Gharlotte. Charlotte froide d la Frangalsc

Kirfdyen - Charlotte. Charlotte de cerises.

€ine andere Art Kirfdyen - Lbarlotte Charlotte de cerises d’uno

. .

autre maniére. . .
XIIL Abeheil S’?afemef)lfpetfm. Plats d’entremets
nonsucrés en patlssene . . . . . .
Genuefer Meblipeife, Monestra genovesa. e e e .
Parmefancr Debljpeife. . Agroletta di Parma. . . . .
Mebljpeife von Macaroni. Soufflé de Macaroni., . . .

Miinchener Peblfperfe. Soufflé 2 la Munich. . . .
Macaroni mit Parmefantife. Macaroni au Parmesan. .
Nomfche Mehlipeife. Granelata di Roma. . . .
QBaierifhe Meblfveife. Pate royale & la Bavaroise. . . .
Diehlipeife von Biictlingen. Harengs saurets pour Entremet. .
Daitdnver Mebljpeife, Entremet a la Milanaise.

Dreblipeife von gefdhnittenen Nudeln. Entremet de noullles
Nocteln mit Parmefan. Noques au Parmesan.

Mehiiveife von RNindermarf, Entremet de moelle de boeuf .

Mebljperfe vorr Eudivien. Entremet d’endives. . . .
Meblipeife von Laché. Entremet de saumon.
Gebactener RNeif. Riz gratineé. .

Pelou von RNeig. Riz en Pelou. . .
Polenta, Polenta. . . P . . . .

XIV. Abtheil. Pudding. Pom]mg e e e e

Pudding nady Noduey, Puding & la Rodney. . . .
Putbing von Neif. Pouding au riz. . . e e
Englijdyer pudding. Pouding & I'Anglaise.

Englijcyer Puoding nady bitrgerlicher Art. Pouding a la Bourgemse .

Gine anbdere Art biirgerhicher Pudding. Poudmg a l’Anglalse
d’une autre maniére. .o .

Pudding von Sago. Pouding au sagou.

Pudding von Daronen. Pouding au marrons. . .

€rdtoffelputding. Pouding aux pommes de terre. . . .

Griegpudding. Pouding de semoule o e e

Plumppudding, Plumppouding. e e e

Englijcher Scheiben-Plumppudding. Plumppoudmg en tranches.

Pudbding nady Chipelata. Pouding a la Chipolata.

Pudding von Erdtoffelmehl. Pouding de fécule de pommes de terre.

Bifd)yPudding. Pouding de poissons. . . . . .
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Seite
leifd)-Pudding. Pouding de viande, . . 308
eber<Putbing (%berfucyen). Pouding de foic de veau. . —
Rcber-Pubding nady bilrgerlidyer 2Art.  Pouding de foie a la
Bourgeoise. . . . . . 309
XV. Abtheil, @emobnltd)e °Tt[d)lpcl]cn. Entremets
au ]alt . . . . . . . . . -
Gafdha. Cacha. . . . . . . . . 310
@ine anbere %Art Gmcha Cascha d’une autre maniére. —
Sidyfifcher Vrei. Bouillie 4 la Saxonne. . . . . —
Mitnchnerbrei. Bouillie 4 la Munich. . . .. . 311
Mildy-Neif. Riz au lait. —_

Milch: RNeify nach Metlenburger ert Rw au ]a1t A la Meckclbourcr —
SBqumnbmqruu in NMildy nady Netlenburger Arr.  Blé sarrasin

a la Meckelbourg. . . . . . . . —
Dicte %ud)mmcugtugt Blé sarrasin au heurre noir. . . 312
Sdjmwadengriige. Hiefe. Graine de Pologne. Millet. —_

rme Ritter mit Sance. Pains perdus a la sauce. . . —

Dobnpilen. Bouillie au graines de pavot. . . . -

Galepbrei, Bouillie de salep. . . .. . . . 313
Eere—

VI Abfdhnitt.
®eleed, Gallerte, Siilzen und Cremen. Gelées et

Crémes,

L Abtheil. RKlave Gelees. Gelées claires. . . . 315
Belee von Rbeinwein, Gelée au vin du Rhin. . , . 317
Gelec von NMalaga. Gelée au malaga. . . . . . 320
Gelce von Maveira. Gelée au vin de Madeére. . . . .
Gelee von Maradquin,  Gelée au marasquin. . . . . —

Gelee von Orangenbiitbe. Gelée a la fleur d’orange. ., . —
Punidy - Gelee. Gelée au ponche . . . . . . 321
Gelee von Vanifle, Gelée a la vanille. . . . —
Belec mit Srangenichale. Gelée & ’écorce d’orange. . . 322

Ihee: Gelee. Gelée au thé . . . . . . . —
RKaffee- Gelee. Gelée au cafe. . . . . . . . —
Nofen » Gelce.  Gelée a la rose. . .

Gelee von Tofaper Wein, Gelée au vin dc Toqual . . 323
RKlarer Gelee von Cbampagner. Gelée au vin de Champdﬁl‘ —_—
Gejchlagener Belee pon Champaguer. Gelée argentée au vin de

Champagne. . . . . —
Hiridyhorn - Gelee, Gelée de corne de cerf. . . . . —
Ralbsflife - Gelee. Gelée de pieds de vean. . . . . 324

Gelee pon Angelifa, Gelée d’angelique. . . . . . 3%
@elee von Apfelfinen. Gelée aux oranges douces. . . -
Belee von S.’Ivreluncn m ibren Sdalen.  Gelée aux oran«res
douces en écorces. 326
Gelee von Apfclfinen in .Sbrbd)m Gelée aux oranges douces
en petits paniers. . . . . . . . —
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@eftreifter Apfelfinengelee. Gelée aux oranges douces en rubans.
Gelee von Pumpernictel. Gelée au pompernickel.
Mavmorivter Gelee. Gelée marbrée. . . .
Spectgelee. Gelée en deux couleurs. .
Brunnentrefien-Gelee. Gelée au cresson de fontame.
Apritojengelee. Gelée aux abricots. . . .
Belee von Pficfidyen. Gelée aux peches .
Gelee bon Berberigen. Gelée aux épines vinettes
Gelee von Nelten, Gelée aux oeillets. . .
@elee von Kirfdyen. Gelée aux cerises. .
Gefdylagener Gelee. Gelée fouettée.
Gelee von Liqueuren, Gelée aux liqueuss.
Giclee von Crdbeeren. Gelée aux fraises,
€ine andere Art Crdbeergelce, Gelée aux fraises d’une autre
maniére. .

Gelee von Sobamnébeerm Gelée a.ux groseilles a la colle de
poisson. . .. . .

Sobannigbeergelee o{)ne Gonfi‘tengnmtc[ Gelde de groseilles. .

Gelee von Hrmteeren. Gelée aux framboises. . .

Punbeergelee obue Confiitenymittel. Gelée de framboiscs.

Gelee von Aepfeln. Gelée de pommes.

Portugiefijcher Gelee von &zptelu Gelée aux pommes a la
Portugaise. e e e e

Belee von Ananas. Ge]ee a l’ananas .

€ine andere Art Ananas:-Gelee. Gelée 3 l’ananas en petlts pots.

« o e s
T T I

’ . - .
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’

. . .

»

Belee von Veildhen. Gelée aux violettes. . . . .
@elee vou Citronen. Gelée aux citrons. . :
Gelee von Weintrauben, Gelée aux grappes de raisains. .
Gelee in Galantine. Gelée en galantine. . .

IL Ab6theil. Abgeriihree Cremen (franaoﬁfd)e Gtemen.
Gallerte). Crémes & la Frangaise. . . .
@eftlirjter Creme von BVanille. Créme moulée 3 la vanille. .
Geftfiryter Creme von Dmngcnblﬁlbe Créme moulée 3 la fleur

d’orange. . . . S
@eﬂurmr Creme mit ggr ﬂctrt brangmb[utbc. Créme moulée

A la fleur dprange pralinée. . ..
Geftiiryter Creme von  Ihee. Créme moulee au the
@ejtfivyter Creme von RKaffce. Créme moulée au café. .

o & o

Geitiirgter Creme pan Cacao. Creme moulée au cacao. .
@eftliryter Greme pon Maragqumn, Créme moulée au marasquin,
@pitiicster Creme von Ghocolate. Créme moulée .au chocolat.
@eltiiryter Creme von Nojen, Créme moulée 2 la rose. .
@eftiiyter Creme pon Drangcucﬂ'cnb Créme moulée a I'essence
d’orange. . . . . ..
@murgter Creme dpn Gr3bmen. Créme moulée aux fraises.
Geftiteyter Creme pon Himbecren. Créme moulce aux framboises.
@eﬂlirgm Greme von Pfirfichen. Créme moulée aux péches.
Geftiirgter €reme vpn Aprifojen. Créme moulée aux abricots.
Gejtliryter Creme von Unanas, Créme moulée 2 l’anz}uas: o,
Abgerlihrter Creme von brangcufct)alc. Créme frangaise a le-
corce d’orange.
Ybgeriibrter Creme von %Ivftlf mn, Creme frangznse aux oran-
ges douces, .. « . . . . .« e
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Abgeriihrees Greme von Citronen. Créme moulée aux citrons.
\’lbgclxn[)rtct Creme (€avopend ven Malaga. Savoyon de Malaga.
Saveven von Chawpagner. Savoyon au vin de Champagne,

Savoven ven Rbemwein,  Savoyon au vin du Rhin, .
Savepon ven Ungarwem.  Savoyon au vin de la Hongrie,
.\slcuarbxgrr Greme,  Créme & quatre couleurs. . .

Arlequin s €reme.  Créme a IArlequin, . . . .
Caramel - Crewe. Créme hrulee, . .

L Abtheil. Sefchlagene Cremen, (Sefdhlagene
Sabhne). Crémes fouettées. N

Neapolitamidyer gejchlagencr Creme, Créme fouettée & la Nea-
politaine. . . . . . . .
Weytpbalfcher gc|cblagentr Greme Créme fouettée a la Vest-
phalienne,
Gedylagener Creme bon G[\ofolate. Clcme foucttee au ChOCOldt.
Cﬁc[d)laqrncr Creme nady Fiir Pictler. Créme fouettée i la
prince Puckler. (Tutti-fruiti) . . o« e . .
Gejcblagener Creme mit Ertbecren. Créme fouettée aux fraises.
Gejchlagener Creme von Himbeeren. Créme fouettee aux framhoises.
Gejchlagener Creme mit Erdbeermus. Créme fouettée 3 la mar-
melade de fraises. . . . . . . .
Geichlagener Creme mut ?\unbcermué Créme fouettée & la mar-
melade de framboises. . . . . .
Gejchlagenes Creme mut Drangcmﬂ'em Créme fouettée a les-
sence d’orange, . . . . . .
Gcjchylagener Creme it %cn[d)emffeng Créme fouettée a l'es-
sence de violettes, .
Gefdylagencr Creme mit S)\onneﬂcm, Creme fouettee 3 P'essence
de roses. . .
@cfdylagencr Creme mit ﬂ)?arasqum Créme fouettée au marasqum
Gejdylagencr Creme mut Rum.  Créme fouettée au rum. . .
Gejchlagener Creme mit Cliraffao. Créme fouettée au curagao
(cuirasseau). y . . . . . .
Gcfdylagence Creme nnt Raffee. Créme fouettée au café. . .
Gcichlagencr Creme mit Thed, Créme fouettée au the. . .
Gejchlagence Creme mit Veildyenblattern. Créme fouettée aux
violettes. . . . . .
@qd)laqrncr Greme mit fmcf)et Drangmblulbe. Créme fouettée
a la fleur d’'orange. . . . .
(Bﬂcblaqcmr Creme mit qeroﬂclcr Srangenblulbe. Créme fouect-
tée a la fleur d’orange pralinée. . .
Gefdylagener Creme mit Vamlle, Creme fouettce a la vamlle

Iv. "(btbet[ Sufammengefehte oder Daietifche Cremen,
Crémes 3 la Bavaroise. e e e e e e

Baierijher Creme mit Drangenbliithe. Créme & la Bavaroise

a la fleur d’orange. . . . . . . . .
Qaicrifher Creme mut Wanille.  Créme 2 la Bavaroise a la

vanille. . . . . . . . . .
Baierricher Creme mit .Rafftt Créme 3 la Bavaroise au, cafée.
Raierticher Creme mit Thee. Créme a la Bavaroise au thé.
Vaierifdyer Creme mit RNofendldttern, Créme & la Bavaroise au roses.

¢ o o+ o o .
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Seite
Baferifdyer Creme mit BVeildyenbldttern, Créme 3 la Bavaroise
au violettes. . . . . . . . . 350
Raierijcher Creme von Gacao. Créme 2 la Bavaroise au cacao. —_
Baierifcher Creme pon Erdbeeren. Créme 2 la Bavaroise aux fraises. —_
Vaiertidyer Creme von Himbeeren. Créme a la Bavaroises aux
framboises. . . . . . -—

Baierijdyer Creme bon lenfofcn. Créme 3 la Bavaroise aux
abricots. . —_
QBaierijyer Creme pon SDnrﬁd)cn. Cremea]aBararolqe au\( peches. —_
Baierifcyer Creme von Kirfchen. Créme i la Bavaroiseaux cerises. -
Baterijcher Creme von Drangenefeny Créme a la Bavaroise a
Vessence d'oranges. . .
Qaicrither Creme von Nofenefleny. Creme a]a Bavarmse a l’es-
sence de roses. 35
Baierijdyer Creme von SJtaraéqmn, Créme a la Bavaroise au
marasquin, .
Raierijcher Creme von ‘ermfobcr éthm. Creme a ]aBavaroxse au rum,
Qaicertjcher Creme von Punfd). Créme a la Bavaroise au ponche,
Barerifcyer Cremevon Chocelate: Créme i la Bavaroise auchocolat.
Rarertidyer Creme pon Mandeln. Créme alaBavaroise auxamandes.
QBaicriidyer Creme mit Neif.  Créme a la Bavaroise au riz (3
la Princesse.) .
QBaierijdyer Creme mit (Srué. Creme a la Bavarmse a ld semoule. 352

V. Abtheil. SeftocEte Cremen (fuddeutfche). Crémes

[ T T T I

!

au gésier (veloutés). . . .+ o+ . . —_—
Geftoctter Creme von Kaffee. Créme au gésier-au café. . . —
@eftoctter Creme pon Thee. Créme au ge51e1 au the. . 353
®eitoctter Creme von Vanille, Créme au gesier a la vanille, . —
@eﬂomcr Greme von frijdyen Orangenbliithen, Créme au gésier
a la fleur d’orange. . . —_
Geftoctter Creme von gerdfien Drangcubldtbcn. Créme au gésier
3 la fleur d’orange prahnee. . N . . . -
@efloctter Creme pon Cacao. Créme au ge51er au cacao. . —
Gejtoctter Creme gon Checolade. Créme au geﬁer au chocolat. 354
Gejtoctter Creme mit Maragquin. Créme au gésier au marasquin. —
Gefloctier Creme mnt Dmngmcﬂ'cm Créme au geésier a I'essence
d’orange. . . . . . . . -
Geftoctter Creme mit S)Tmmﬂ'cn; Créme au geésier & essence
de rose. . . . . . . ‘ —

Gejtoctter Creme mit &Rum. Créme au gésier au rum, . . -—

VL Abtheil. Dunft:Cremen (enghfd)e) Créme % I'An-
glaise. . . . . e« + & o« 355

Englifdyer Dunft-Ereme mit Banile. Creme al’Anglaise 4 la vanille. —
Dunftcreme mit Kafee. Créme i I'Anglaise au cafée., . 356
Dunftereme mit Cacao. Créme a I'Anglaise au cacao. . . —
€nglijcher Creme mit Tbee. Créme & I'Anglaise au thé. . -
Enghidyer Creme mit Drangmblutf)e. Créme a PAnglaise 3 la
fleur d’orange. . . .
Gnglijcher Creme mit Anis, Creme a I’Anglaise a l’anis. .
€uglijcyer Creme mit Chocolade. Créme & I’Anglaise au chocolat,
Wein:Dunficreme, Créme a I'Anglaise au vin, B . . 3

S I
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VIL Abtheil, Mandel: und Nuf:Cremen, (BDlancman:

get.) Blancmangers. O

Dantel:Creme (Blancmanger)., Blanc-manger. . o e
Creme pon Walnfiffen (BVlancmanger). Blancmanger aux noix.
Greme von Hajelniiffen (Blancmanger). Blanc-manger aux avelines.
Creme von Pmien (*Pincolenferne) (Blancmanger), Blanc-manger

aux pignons. . . . . .
Creme von Pijtajien, Créme au pistaches. . . . .
Geftreifter Mandelcreme. Blanc-manger en ruban. , . .
Creme von Cacaobofhnen, Créme au cacao. . . . N
Mandel:Creme nach framydfijdher Art. Blanc-manger i la Fran-

gaise (Orgeade), . « . . . . .« .

VIIL Abtheil, Flommet. Flommri, . .+ .

RQuifell, Quiselle, . . . . . . .
Flommri von Neigmehl. Flommri de créme au riz.
Flommri von Neif. Flommri de riz. . . .
Slomwri von Gric, Flommri de semoule. . .
Flemmri von Vudymweizengriige. Flommri de blé sarrasin,
Flommri pon Scywadengriige. Flommri de manne. . .
Flommri von Paferariifjeim. Flommri de créme d’avoine.
Flommri von tiickijhem Weiyen. Flommri de blé de Turquie,

. . . .

o o o o

® o o o o o o

Flommei pon Hirfe. Flommri de millet, . . . .
Slommri bon Reiggries mit Kirjhen. Flommri de riz aux ce-
rises. . . . . . . . . .« e
Flommri von Jobannigbeeren. Flommii de riz aux groseilles,
Flommri von Sago. Flommri de sagou, . . . .
Flommri von Graupenfeim. Flommri de créme d’orge. . .
Slommei von Salep. Flommri de salep. . . . .

VIIL Abfdhnitt.

Gompotes von Frichten. (Gedbamypfted Obft.) Compotes.
L Abtheil. A, Cinfache Compote von frifhen Friichten,

Compotes simples, . .+ . e & e e .

Gompote von Aepfeln. Compote de pommes. . . .« .
Acpfel-Cemrote mit Gelee. Compote de pommes au gelée. .
Cinfacher Aepfel-Mus (Marmelade), Marmelade simple de

pommes. . . . ., . . . .
Aeptelmug (biirgerlich), Marmelade de pommes 2 la bourgeoise,
Aepfel-Mus mit Gelce. Marmelade de pommes au gelee. .
Gejchmorte Aepfel. Pommes poéllées. . . .,
€dyibendpiel. Pommes émincées. ‘ . . .
Gcbratene Aepfel. Pommes aun four. . . . .
RNetbed Birmen-Compote. Compote de poires (rouge). .
Biirgerlidyes Birnen-Compote. Compote de poires 2 la Bourgeoise.
Weires Birnen: Compote. Compote de poires (blanche), .
Compote von frifchen Pflaumen. Compote de prunes, .
Pilawmens Marmelade. . Marmelade de prunes, . .
Compote pon NMirabellen, Compote de mirabelles. .

« e o o
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Compote von griinen Plaumen (Reineclaute), Compote de reine-

claudes. . . . . . . . . ) Y
Compote von Kirf{den. Compote de cerises. « < + .
Compote pon Aprifojen. Compote d’abricots. . . .
Compote von unreifen Aprifejen, Compote d’abricots verts. .
Compote von ganyen Apnifojen. Compote d’abricots entiers. .

prifojenmarmelate alg Compote, Compate de marmelade d’abricots.
Gompote bon Pfiviifhen. Compote de péches. .
Gefymortes Plirfichcompete, Compotes de péches poellees. .
QPfirfichmarmelade alé Compete. Marmelade de péches. . .
Compote von Crdbeeren. Compote de fraises. . . .«
Compote ven Himbeeren. Compotes de framboises. P
$imbeermarmelate al8 Compote. Marmelade de framboises. .
Gompete pon Ananad, Compote d’ananas. . . e e
Compote von Velonen. Compote de melons. . . . .
Cempete von Jcbanniébeeren.  Compote de groseilles, . .
Compote von Johannisbeeren obne Kerne, Compote de groseilles
égrenées. . .
Compete von Cmd)rlbcerm. Compote de groseilles vertes. .
Compote pon QWeinbeeren. Compote de verjus. . . .
Compote vou Preifelbeeren. Compote d’ auelles rouges, . .
Weifes Compote pon Ruitten. Compote de coins (blanche). .
Dothed Compote von Ruitten, Bompote de coins (rouge). .
Ruitten Marmelabe, Marmelade de coins. . .
Compote con Verberisbeeren (BVerberigen), Compote d’epmes vi-
nettes. .
Compote pon &mbclbrerm. Compote de myrtﬂles ou airelles. .
Compete von Hagebutten, Compote de gratte-cus. . . .
Compete pon Apfelfinen. Compote d’oranges douces. . .
Compote ven Srangen (Pemeranyen). Compote d’oranges. .
Compote von Maronen. Compote de marrons.
Jtatienijdyes Marenencempete Compote de marrons & 1’Itahenne

Compete von Feigen, Compote de figues. . . . .
Compete von Mobriiben. Compote de carottes. o .
Darmelade pon WMobhritben. Marmelade de carottes, R .

B. Compote von trocenem Obft. Compote de fruits secs.

Gompote von trockenen Plaumen, Compote de prunes séches. .
Gompoete von Pilaumen ohne Sicine, Compote de prunes sans

noyaux. . . .
Compete von qefd)a(ten Sl‘ﬂaumen vbnc Gtcme (ﬁbruncllen) Com-
ote de pruneaux. .
SBurqrrlubeé PilanmensCompote, Compote de prunes ala Bour.
geoise. . .

Compote pon trmfmm Q(rpfcln. Compote de pommes séches.
Gompote von trocfencn Virnen. Compote de poires séches.
Gompote von troctenen Kirfhen. Compote de cerises séches. .
.‘Burqcrhdm Compote von troctenen .Rmd)en. Compote de ceri-
ses a la Bourgeoise. . . .
Compote pon Refinen. Compote de ralsms. .
Compete von Cormtbhen. Compote de raisins de Corinthe.
Compote von trocenen Feigen. Compote de figues séches.
Compote bon Datteln, Compote de dattes. . .

e o o o v
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I XA6theil. Bersierte oder gemifcite Compotes, Com-

potes décorées ou mélées, . . . . . .
Gpiegel-Compote. Compote au miroir. .

. L] L] L]
Qicrfeldiger Compote. Compote en carré, .« e o
Karer:Compote.  Compote a I'empereur, . . . .
Abgetheilter Compote. Compote étagée. . .+ . .
Ruabdrillen:Compete.  Compote en quadrille. . . .
Gine andere Art J[uadrillen = Compote. Compote en quadrllle

d’une autre maniére. .

Maltbejer Nerj-Compote. Compote de riz a la. Malto1se .
Sdytn geyierter Compote, Compote 4 la belle vue. . .

Sdywediidher Compote. Compote a la Suédoise. . .
Bertafelt {chwedifher Compete. Compote & la Suédoise en gratms‘
Gewijchte Aerfelmarmelade. Marmelade mélée de pommes. .
Rierlichy cingefajte Davmelade, Marmelade de pommes en ba-
lustrade. . . . .
Macedonier-Compote. Compote 3 la Magedome . . .
Drejiirter Reif:Compote.  Compote de riz dressée. . .
Gejtaffelter Reif-Compote. Compote de riz en gratins. . .
Pyramidenartiger Reif-Compote. Compote de riz en pyramide.
Surbnnanigcr RNeif:Compote. Compote de riz en turban. .
Cartbaujer Aepfel-Compote. Chartreuse de pommes. .
Gemijdyter Carthiufer-Compote, Chartreuse mélée de pommes.
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